Pondéli 12.4.
Polévka: Spenatova (1,3,6)

150/90g 1) Kotletka plnéna masovou fasi,Souchané brambory (1,3)
150/90g 2) Kureci kousky po cikansku,téstoviny (1,3,7)

120/70g 3) Smés listovych salati s kousky kureciho masa,bylinkovy dip (7)
200/120g 4) Veprova panenka v bylinkové krusté,hranolky (1)

Utery 13.4.
Polévka: Uzena s ryzi (1,3)

150/90g 1) Spanélsky ptacek,ryze (1,7)

150/90g 2) Medvédi tlapky,bramborova kasSe,salatek (1,3,7)

120/100g 3) Hrachova kaSe s uzenym masem,okurka,chléb (1,3,7,10)

200/120g 4) Steak z krkovicky s ¢esnekem a rozmarynem,americké brambory (1)

Stireda 14.4.
Polévka: Kulajda (1,3,6,7)

50/90g 1) Horacky Spizek,opecené brambory (1,7)
200/120 2) Jatra na slaniné,houskovy knedlik (1,3,7)

300g 3) Téstovinovy salat se zeleninou,bylinkovy dip (7)
200/120 4) Kufeci satay s arasSidovou omackou,krokety (1)

Ctvrtek 15.4.
Polévka: Kureci vyvar se strouhanim (1,3,6,7)

150/90¢g 1) Svickova na smetané,houskovy knedlik (1,3,6,7,10)
2ks 2) Mexicka zapecena tortilla (1,3,7)

120/120 3) SmazZeny syr,vaieny brambor,tatarska omacka (1,3,7,10)

200/120 4) Kufreci steak s grilovanymi cherry rajéatky a bazalkou,§t.brambory (1)

Patek 16.4.
Polévka: Kapustova (1)
150/90g 1) Masova smés v bramborakové kapse (1,3,7)

150/90g 2) Papardelle s mletym masem a kurkumou ( 1,3,7)
150/90g 3) Veprové maso v mrkvi,vareny brambor (1)

200/120 4) Cesnekovy vepiovy steak,americké brambory (1)

U menu 4 je doba pripravy cca 20-30min.,u hamburgeri 1 hod.piedem!
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