Pondéli 5.4.

VELIKONOCNI PONDELI

Utery 6.4.
Polévka: Syrova (1,7)

150/90g 1) RoSténa ‘‘Primator‘‘,ryze (1,7)

200/200g 2) Studentsky Fizek,bramborova kaSe,salatek (1,3,7)

300¢g 3) Francouzské brambory,okurka (3,7)

200/150g 4) Nadrazni trojboj (jatra,kureci,hovézi),americké brambory (1,3,7)

Streda 7.4.
Polévka: Fazolova s parkem (1)

150/90g 1) Kuieci ‘‘Ondras‘,salatek (1,3,7)

150/90¢g 2) Hovézi na slaniné,houskovy knedlik (1,3,7)

300g 3) Téstovinovy salat s majonézou a zeleninou (1,3,7)
200/120 4) Veprovy steak zapeCeny mozzarelou,krokety (1,7)

Ctvrtek 8.4.
Polévka: Kvétakova (1,7)

180/180 1) Syrova jehla,vaieny brambor,tatarska omacka (1,3,7,10)

150/90g 2) Veprova smés s dyni a paprikami,americké brambory (1)

300g 3) BOHEMIA salat (Cerstva zelenina,Sunka,syr)

200/120 4) Filirovana kureci prsi¢ka na listovém salaté,byl.dip,opeceny toast (1,3,7)

Patek 9.4.
Polévka: Hovézi vyvar s vaje¢nou sedlinou (1,3,6,9)
150/90g 1) Segedinsky gulas,houskovy knedlik (1,3,7,10)

250/150g2) Pecené kute s nadivkou,vaieny brambor,kompot ( 1,3,7)
300g  3) Boloiiské Spagety sypané syrem (1,3,7)
200/120 4) Grilovana panenka,hranolky (1)

Vysvétlivky: 150/90 — vaha v syrovém stavu/vaha v hotovém stavu

U menu 4 je doba pripravy cca 20-30min.,u hamburgert 1 hod.predem!
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