Pondéli 3.5.
Polévka: Francouska cibulacka (7)

200/120g 1) Kureci steak po mad’arsku,opecené brambory (1) 115,-
150/90g 2) Veprové Spalicky na ¢esneku,téstoviny (1,3,7) 105,-/70,-
300g 3) Smés listovych salati s opecenou slaninkou,dip ze zakysané smetany (7) 100,-/70,-

200/120g 4) Grilovana panenka se suSenymi rajcaty a syrem,americké brambory (1,7) 140,-

Utery 4.5.
Polévka: Kvétakova krémova (1,7)

150/90g 1) Vrabci v hrsti,bramborova kase (7) 110,-/77,-
150/90g 2) Luft'acka smés,ryze (1) 100,-/70,-
300g 3) Colka na kyselo,2ks sazena vejce,okurka,chléb (1,3,7) 100,-/70,-
280/200¢g 4) Pstruh na rostu,hranolky (1) 140,-

Stieda 5.5.

Polévka: Letni bramborova (6,9)

120/100 1) Ki'enova omacka s uzenym masem,houskovy knedlik (1,3,7) 105,-/70,-
150/90g 2) Kureci smés na jablickach,hranolky (1,7) 105,-/70,-
1ks 3) Rakousky alpsky knedlik (1,3,7) 110,-
200/120 4) Rizek XXL,vaieny brambor,zeleninovy salatek (1,3,7) 140,-

Ctvrtek 6.5.
Polévka: Kureci vyvar s jatrovou ryzi (1,3,6,7,9)

150/150 1) Ku¥eci ONDRAS (1,3,7) 110,-
180/120 2) Maslovy Fizek,vareny brambor,okurka (1,7) 105,-/70,-
300g 3) Salat s modrym syrem a medovou zalivkou (7) 105,-/70,-
200/120 4) Kureci steak s BBQ omackou,krokety,zeleninova obloha (1) 140,-
Patek 7.5.
Polévka: Rajska (1,3,7)
280g 1) Bramborové knedliky s uzeninou,kysané zeli (1,3,7,10) 110,-/77,-
150/90g 2) Zapecena brokolice s plisiovym syrem,vaireny brambor ( 1,3,7) 105,-/70,-
280g 3) Veprova plicka na smtané,houskovy knedlik (1,3,7,10) 105,-/70,-
200/120 4) Pfeffer steak,hranolky,zeleninova obloha (1) 140,-

U menu 4 je doba pripravy cca 20-30min.,u hamburgeri 1 hod.piedem!



