Pondéli 14.6.
Polévka: Zeleninova (1,6,9)

200/120g 1) Grilovana panenka plnéna mozzarelou a sus.rajcaty,hranolky (1,7)
150/90g 2) Kufreci Spali¢ky na zazvoru,téstoviny (1,3,7)

300g 3) Zeleninovy salat s vejcem pielity bylinkovym dipem (3,7)
200/120g 4) Kureci steak po mad’arsku,americké brambory (1)

Utery 15.6.
Polévka: Kvétakova krémova s krutonky (1,3,6,7)

180/100g 1) Spiz z kuieciho masa,ope¢ené brambory (1)

150/90g 2) Veprové kousky po znojemsku,houskovy knedlik (1,3,7,10)
350g 3) Americké brambory s ¢esnekem a nivou,ferstva zelenina
200/120g 4) PInéna grilovana panenka,hranolky

Stieda 16.6.
Polévka: Hovézi vyvar s jatrovou ryzi (1,3,6,7,9)

150/90g 1) Svickova na smetané s brusinkovym ter¢em,houskovy knedlik (1,3,6,7,9,10)

180/100¢g 2) Maslovy Fizek,vareny brambor,salatek (1,3)
300g 3) Vegetariansky salat (1,3,7)
200/120g 4) Veprovy prirodni steak,krokety (1)

Ctvrtek 17.6.
Polévka: Cockova s parkem (1,6,9)

150/90g 1) Vepiové kousky po burgundsku,ryZze (1)

240/160g 2) Grilovany losos,St’ouchané rambory,Cerstva zelenina (7)
2ks 3) Koprova omacka,2ks varena vejce,houskovy knedlik (1,3,7)
200/120g 4) Kuieci medailonky po Feznicku,americké brambory (1,3,7)

Patek 18.6.
Polévka: Kminova s vejcem (3,6,9)
150/90g 1) Dabelska smés v bramborakové kapse (1,3,7)

120/70g 2) Bramborové mésicky s kufecim masem a syrovou omackou ( 1,7)
300g 3) Caesar salat s filirovanymi kurecimi prsy (7)

200/200g 4) Medvédi tlapky,hranolky,tatarska omacka (1,3,7)

U menu 4 je doba pripravy cca 20-30min.
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