Restaurace Tafa

Polévky - jen do 15.°° hod
0,331 Howzi vyvar s nudlemi (1,9)*
0,33 ICesnekova (1,3)*
0,33 ICesnekova se syrem (1,3, 7)*
0,33 | KrkonoSska cibdka (1,3,9)*
0,331 Ho¥zi vyvar s jatrovymi knedtky (1,3,9)
Hotova jidla — jen do 14.°° hod.
100 g Moravsky vrabec, zeli, bramborkmedlik (1,3)*
100 g Ha¥zi gulas,houskovy knedlik (1,3,7)*
200 g Jaternicovy prejtfeaé brambory,zeli (1)*
150 g Reny hicek,houskovy knedlik,zeli (1,3,7)*.
120 g Cmunda po kaplicku ( uzené mash, bramboréky)(1,3,7)*
120 g Selsky talibramborovy knedlik, zeli (1,3)*
100 g Kteci pikantni srés, hranolky (1)

Nabidka dne :

100 g Smazené olomoucké tzhy, varené brambory (1,3,7)*
100 g Smazena nivagae brambory (1,3,7)*

250 g dstovinovy salét s kiecim masem, sypany syrem (1,7)*
150 g Smazeny&ak, vadené brambory s maslem (1)*

250 g Kynuté ovocné knedliky s cukrepeanikem (1,3,7)*

120 g Smazeny wepy tizek,bramborovy salat (1,3,7,9,10)*
250 g HruSkové knedliky z bramborovétsta s cukrem a pernikem (1,3,7)*
200 g Tvarohové hirkove knedliky s cukrem a tvarohem (1,3,7)*
200 g Povidlové tagty s makem (1,3,7)*

250 g Sulanky s makem (1,3,7)*

250 g Sopsky saléat (7)*

Jidla na objednavku:

150 g Kteci prsa se Sunkou a syrem

150 g Kteci kung — pao

150 g Smazenyiacitizek

180 g Zamecké medailonky z k@pe panenky

180 g Zelenohorské dukaty z ke panenky, volské oko

150 g KI&Sterni pikantni vepa sngs

150 g Vejpva jatra na roStu

100 g SmazZeny syr eidam

100 g Smazeny hermelin

Prilohy:

150 g Hranolky, Krokety, Ofené brambory

200 g Vi#ené brambory, DuSena ryze

200 g Bramborovy salat, Domaci brambioya
50 g Tatarka, &ep

Polovini porce dtujeme 75 % ceny, alergenygaloZime na pozadani.
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Dobaekani na fipravu jidel se pohybuje dle obsazenosti restaus@a@Z 60 minut.



