Restaurace Taferna

PolévKky - jen do 15.°° hod

0,33 | Hovézi vyvar s nudlemi (1,9)* 40 K¢
0,331 Cesnekova se syrem (1,3,7)* 45 K¢
0,331 Cesnekova(1,3)* 40 K¢
Hotova jidla — jen do 14.°° hod.
100 g Hovézi gulas, houskovy knedlik (1,3,7)* 192 K¢
100 g Moravsky vrabec, zeli, bramborovy knedlik (1,3,7)* 175 K¢
250 g PInéné bramborové knedliky uzenym masem, zeli (1,2,7)* 155 K¢
130 g Smazeny vepiovy tizek, bramborovy salat (1,3,7,9,10)* 175 K¢
100 g Peceny bucek, houskovy knedlik, zeli (1,3,7)* 172 K¢
100 g Cmunda po kaplicku ( uzené maso, zeli, bramboracky)(1,3,7)* 185 K¢
120 g Selsky talit, bramborové knedliky, zeli (1,3)* 175 K¢
Nabidka dne :
100 g Smazené olomoucké tvartzky, varené brambory (1,3,7)* 165 K¢
250 g Téstovinovy salat s kufecim masem, sypany syrem (1,7)* 155 K¢
150 g Smazeny kvétak, varené brambory s maslem (1,3,7)* 155 K¢
100 g Smazena niva, vafené brambory (1,3,7)* 155 K¢
250 g Kynuté ovocné knedliky s cukrem a pernikem (1,3,7)* 150 K¢
250 g Svestkové knedliky z bramborového tésta s pernikem (1,3,7,)* 150 K¢
200 g Tvarohové boruvkové knedliky s cukrem a tvarohem (1,3,7)* 150 K¢
200 g Povidlové tasticky s cukrem a makem (1,7)* 150 K¢
300 g Zeleninovy salat s kufecim masem a dressingem ( 7 )* 225 K¢
Jidla na objednavku:
150 g Kufeci prsa se Sunkou a syrem (1,7)* 175 K¢
150 g Kufeci kung - pao (1,8)* 175 K¢
150 g Smazeny kuteci fizek (1,3,7)* 165 K¢
180 g Zamecké medailonky z veptové panenky (1,7)* 225 K¢
180 g Zelenohorské dukaty z veptové panenky, volské oko (1,3)* 225 K¢
150 g Klasterni pikantni vepifova smés (1)* 210 K¢
120 g Smazené zampiony (1,3,7)* 150 K¢
150 g Veptova jatra narostu (1)* 175 K¢
100 g Smazeny syr eidam (1,3,7)* 155 K¢
100 g Smazeny hermelin -camembert (1,3,7)* 155 K¢
Prilohy:
150 g Hranolky, Krokety, Opecené brambory 50 K¢
200 g Vaiené brambory, Dusena ryze 45 K¢
200 g Bramborovy salat, Domaci bramboracky 55 K¢
50 g Tatarka, keCup 25 K¢
Salaty: Sopsky 135 K¢ Recky 145 K¢ Michany 115 K¢

Polovi¢ni porce uctujeme 75% ceny
Doba ¢ekani na piipravu jidel se pohybuje dle obsazenosti restaurace 30 az 60 minut.
Seznam alergent ptedlozi obsluha na pozadani. Nebereme stravenky a platebni karty.



